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Überprüfungs-Check-Liste für Auditoren/-innen zur Einarbeitung neuer hauswirtschaftliche Mitarbeiter
Checkliste zur Einweisung neuer hauswirtschaftlicher Mitarbeiter/-innen 

	Nr.
	Inhalt
	Vorhanden
	Bemerkungen

	A. Allgemeine Hygieneorganisation und Personalhygiene

	A1
	Hygieneplan


	( Ja ( Nein
	

	A2
	Reinigungs- und Desinfektionspläne


	( Ja ( Nein
	

	A3
	Personelle Hygieneorganisation und Kompetenzverteilung


	( Ja ( Nein
	

	A4
	Erscheinungsbild und persönliche Hygiene 

	( Ja ( Nein
	

	A5
	Verwendung und Handhabung von Arbeits​kleidung


	( Ja ( Nein
	

	A6
	Verwendung und Handhabung von  Persön​licher Schutzausrüstung 
( (TRBA250)

	( Ja ( Nein
	

	A7
	Praktische Durchführung und Einübung der Händedesinfektion

	( Ja ( Nein
	

	B. Hausreinigung

	B1
	Rein- / Unrein-Trennung in Wohnbereichen


	( Ja ( Nein

	

	B2
	Eigenschaften, Dosierung und Gebrauch von Reinigungs- und Desinfektionsmitteln in Wohnbereichen 

	( Ja ( Nein
	

	B3
	Reinigungssystem


	( Ja ( Nein
	

	B4
	Handhabung und Aufbereitung benutzter Reinigungstextilien


	( Ja ( Nein
	

	B5
	Sortierung von und Umgang mit Abfällen gemäß Abfallsortierungs-plan


	( Ja ( Nein
	

	B6
	Durchführung weiterer Leistungen, wie Sichtreinigung, Schlussdes-infektion etc. 

	( Ja ( Nein
	


	C. Wäsche

	C1
	Verwendung und Handhabung von Arbeits​kleidung und Persönlicher Schutzausrüstung im Zusammenhang mit der Wäsche-Entsor​gung und -Aufbereitung.


	( Ja ( Nein
	

	C2
	Rein- / Unrein-Trennung im Zusammen​hang mit der Frisch- und Schmutzwäsche.


	( Ja ( Nein
	

	C3
	Eigenschaften, Dosierung und Gebrauch von Reinigungs- und Desinfektionsmitteln im Wäsche- und Schmutzwäschebereich anhand der entsprechenden Reinigungs- und Desinfektionspläne und Hersteller-informationen.


	( Ja ( Nein
	

	C4
	Umgang mit Schmutzwäsche und infektiöser Wäsche


	( Ja ( Nein
	

	C5
	Umgang mit Frischwäsche


	( Ja ( Nein
	

	C6
	Eigenschaften, Dosierung und Gebrauch von Waschmitteln gemäß Hersteller​informationen


	( Ja ( Nein
	

	C7
	Bedienung der Waschmaschinen, Trockner und ggf. weiterer Geräte

 
	( Ja ( Nein
	


	D. Lebensmittel

	D1
	Verwendung und Handhabung von Arbeits​kleidung und Persönlicher Schutzausrüstung im Zusammenhang mit der Handhabung und dem Austeilen von Lebensmitteln.


	( Ja ( Nein
	

	D2
	Allgemeine Handhabung und Transport von Lebensmitteln


	( Ja ( Nein
	

	D3
	Lagerung von Lebensmitteln inkl. Kontroll​maßnahmen


	( Ja ( Nein
	

	D4
	Handhabung und Aufbereitung von Geräten


	( Ja ( Nein
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